/N\\MONTICELLO

ox.'

X

“ANO NUEVO 7
0306
W (
'y & .

Silver & Lights — °



ANO NUEVO

2026

iLA ULTIMA NOCHE DEL ANO MERECE BRILLAR!

J1dic-20:00 hrs. ™
Centro de Eventos

¥ Cena 4 tiempos %
| Orquesta en vive
A Cotillon .
y Mesones de trasnoche \ X
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" e /% Uress Code: NocheyBriﬁos *
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PREVENTA CON DESCUENTO HASTAEL 15 DE NOVIEMBRE

-

. ONEY PLATINUM 20%

« Y8 BLACKYGOLD 10%

MAS INFO Y RESERVAS:

anuevo@monticello.cl « +56 9 5855 7653
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MENU
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X
BOCADOS

Bocadito de pulpo ahumado, queso crenra y eneldo
Arancini de risotto en panko con carne de jaiba
Pastrami con miel, quinua andina y tartara de aji verde.

% . Espumante Vinamar Rosé Unique, Valle de Casablanca. X*
K Salmon marinado en remolacha y camaron‘en 3

mantequilla avellanada.

h ' Sauvignon Blanc Leyda, D.O. Valle de Leyda. \ l S

— —

WAGYU N

Wagyudraseado a baja temperatura acompanado con mil hojas
< ~de papas trufadas, demi-glace de chocolate bitter.
: ’ Cabernet Sauvignon Leyda, D.O. Valle del Maipo. E ‘ \

Mbdusse de chocolate belga platinado con frutes
del bosque.

Espumante Vina Mar Método Tradicional Extra Brut,
Valle de Casablanca.
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" CENA - FIESTA

Valor por persona

$195.000

(iva incluido)




